MADARSKA RYBI POLEVKA

Potrebné ingredience:

Libovoln¢ ryby 500 g
Sadlo 3
1zice

Paprika sladka 2
1zice

Paprika paliva 1
1zice

Rajcata 2 ks
Paprikové lusky 2 ks
Slanina 50¢
Strouzky ¢esneku 2 ks
Cibule 2 ks
Sual

Postup pripravy:

Ocisténé ryby uvatrime v osolené vodé domékka, vyvar pfecedime a
Z vatenych ryb odstranime kosti. Cibuli nakrajime na kolecka a
osmazime ji spolu se slaninou nakrdjenou na kosti¢ky na rozpaleném
sadle do zlatova, ptfidame papriku a zalijeme rybim vyvarem. Do
vrouciho vyvaru vloZime rajcata a paprikové lusky nakrajené na
platky, pfidame rybi maso a dochutime Cesnekem a soli.

Vsem ptejeme dobrou chut’!



