Polévka z bilych fazoli, hub a zakysané smetany

Suroviny

250 g bilych velkych fazoli
1-2 hrsti (suSenych) hub
pual pérku (bila ¢ast)

plna lzice masla

2 lZice hladké mouky
IZicka mleté papriky

100 g zakysané smetany
100 g sladké smetany

2 bobkové listy

4 kulicky nového koreni

cukr + ocet dle chuti

sul

bily pepf "\
vyvar nebo voda podle potreby e

Postup pripravy receptu

. Fazole namocime den predem do vody. Druhy den vodu vyménime, pfiddame
bobkové listy a koreni a vafime do mekka. Pfi tom houby zalijeme trochou teplé
vody.

. Na masle nechame zesklovatét porek a vsypeme papriku. Po kratkém zamichani
priddme mouku a orestujeme. JiSku zalijeme vyvarem z fazoli a cca 15-20 minut
povarime.

. Do provarené polévky (podle potieby zfedime) vratime fazole s houbami a
spolecné provarime. Nakonec odebereme trochu polévky a smichame se
smetanami.

- Vlijeme do polévky a varime uz jen kratce. Dochutime podle chuti, octem nebo
cukrem.

Vsem prejeme dobrou chut!



